Ajuntament de Berga

AREA DE PROMOCIO | DINAMITZACIO MUNICIPAL | SERVEIS A LES PERSONES
ESCOLA BRESSOL

CUINER/A
FITXA DESCRIPTIVA DEL LLOC DE TREBALL
IDENTIFICACIO
AREA/DEPARTAMENT: SERVEIS PERSONALS / LLAR D’INFANTS

DENOMINACIO DEL LLOC: CUINER/A

TIPOLOGIA: Lloc base
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B2} © pbEDICACIO HORARIA DEL LLOC

Dedicaci6 horaria setmanal: Jornada Parcial superior a la mitja jornada.

Tipologia de la jornada: Jornada continuada

El lloc no requereix disponibilitat especial.
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(B FUNCIONS GENERIQUES DEL LLOC

Objectiu fonamental del lloc 0 missio

>

Responsabilitzar-se de I'elaboracié dels apats dels menus de la instal-lacié municipal a la
qual pertany amb la maxima qualitat i higiene de conformitat amb les instruccions fixades
pel seu cap.

Funcions basiques

Responsabilitzar-se de I'elaboracié dels apats dels menus de la instal-lacié municipal a la qual

pertany.

» Elabora apats i guarnicions en funcié dels menus previstos.

» Coordina i controla les fases de manipulacid, preparacio i coccid dels aliments, decidint les
guantitats més adients en cada plat.

» Col-labora en I'elaboracié de la programacié dels menus mensuals.

» Organitza i supervisa les tasques dels ajudants i operaris en el seu torn, sota les directrius
del seu cap.

» Fa les comandes d’aliments i del material necessari per a la cuina en coordinacié amb els
Seus superiors.

» Falarecepci6 dels aliments subministrats pels proveidors, tenint cura que es compleixin les
exigencies en quantitat, qualitat, aspecte i altres consideracions.

» Ordena i controla les existéncies de producte.

> Donar compte al seu cap de qualsevol incidéncia i/o necessitat en relacié al personal del

seu torn, productes, instal-lacions, utillatge, etc.

Vetllar per la maxima neteja i higiene de la cuina i de l'instrumental culinari.

>

>

Neteja i endreca els espais i estris culinaris emprats en el decurs de la feina.

Controla el funcionament i manteniment dels estris de cuina i col-labora en la programacio
de la comanda de material necessari.

Controla el correcte estat dels aliments i les condicions higiéniques de la cuina en base als
protocols de neteja.

Vetllar per la seguretat i salut en el seu lloc de treball, d’acord amb els procediments
establerts per 'ajuntament i la normativa vigent en matéria de prevencié de riscos laborals.

I, en general, altres de caracter similar que li siguin atribuides.
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BI 3% conpicioNs DE TREBALL

Esforcos fisics

Esforg fisic moderat amb sosteniment de pesos entre 1 i 10 kg de forma continuada.

DIVl Ambient de treball

Condicions ambientals lleugerament adverses derivades del treball de cuina de forma
continuada.

Riscos possibles

Probabilitat de risc baixa amb intensitat mitjana derivat del treball de cuina.
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l‘ﬁ PROVISIO DEL LLOC

Requisits per a la seva provisio

W Titulacié: Graduat escolar, Formacié Professional de primer grau o titulacié equivalent.

m Altres:  Nivell de coneixement de catala exigible per la categoria professional del lloc de
treball, d’acord amb el Decret 161/2002 sobre I'acreditacié del coneixement del
catala i 'aranés en els processos de seleccid de personal i de provisio de llocs de
treball de les administracions publiques de Catalunya: Nivell A (elemental) de

coneixements de llengua catalana.

Carnet de manipulador d’aliments.

Certificat d'inexisténcia d'antecedents per delictes sexuals.

Meérits rellevants a considerar en la seva provisio

m Formacio:

Cuina - Domini professional
Optimitzaci6 de recursos
Organitzaci6 del treball
Manipulacié d’aliments
Nutricio

Dietes alimentaries
Dietetica en col-lectivitats.
Primers auxilis

Seguretat i salut laboral
Prevenci6 de riscos laborals

m Experiéncia:

Prestacio de serveis de cuina per a col-lectivitats a '’Administracié publica i/o en el
sector privat, especialment en 'ambit de I'educacié infantil i escoles bressols

municipals.

m Altres:
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